MENU HEMISFERIO LOFT 5

APERITIVO DEL CHEFF
PLATOS AL CENTRO
-Crema de Calabaza con Gilda de Langostinos.
-Huevos Rotos con Boletus y Lascas de Foie.
-Ensalada Templada de Habitas Baby con Chipirones.
.SEGUNDO PLATO
-Dorada a la Bilbaina con Patatas Panaderas.
o
-Lomo de Vaca con Guarnicion de Parrilla.
POSTRE

Trufas en Polvo de Oro.

45€ POR PERSONA BEBIDA Y CAFE INCLUIDOS

MENU HEMISFERIO LOFT 6

APERITIVO DEL CHEFF
PLATOS AL CENTRO

-Ensalada de Mozarella de Buffala, Tomate de
Temporada, Guacamole y Tapenade Loft.

-Croquetas Caseras de Bacalaoy Jamon.
-Zamburifas al Grill con Ajitos Crujientes.
SEGUNDO PLATO ( a elegir)
-Corvina al Carbén con Verduras Salteadas.
o]

-Lomo de Vaca con Guarnicidén de Parrilla.
POSTRE
Tarta de Queso con Frambuesa.

46€ POR PERSONA BEBIDA Y CAFE INCLUIDOS

MENU HEMISFERIO LOFT 7

APERITIVO DEL CHEFF
PLATOS AL CENTRO

-Ensalada de Ventresca con Pimientos Asados, Tomates
Cherry y Mézclum.

-Zamburifias al Grill con Ajitos Crujientes.
SEGUNDO PLATO

% Racion de Tataki de Atun
Rojo con su Wok de Verduras y Gel de Wasabi.

y
% Racion de Solomillo de Vaca con Guarnicién de Parrilla.
POSTRE
Coulant con Helado de Vainilla.

48€ POR PERSONA BEBIDA Y CAFE INCLUIDOS

MENU HEMISFERIO LOFT 8

APERITIVO DEL CHEFF
PLATOS AL CENTRO
-Jamon ibérico de Bellota con Tostas y Tumaca.
-Tabla de 6 Quesos nacionales D.O.
-Pata de Pulpo a la Brasa con Revolcona al Carbén.
SEGUNDO PLATO ( a elegir)
-Corvina al Carbdén con Verduras Salteadas.
0

-Taco de Cochinillo a Baja Temperatura con Gel de Ajo
Negro y Crema de Apionabo.

POSTRE
Tarta de Manzana

50€ POR PERSONA BEBIDA Y CAFE INCLUIDOS




